
 P l e a s e  i n f o rm  u s  o f  a n y  a l l e r g i e s  o r  i n e d i b l e  i n g r e d i e n t s .
알러지 혹은 섭취불가한 재료가 있는 고객께서는 미리 말씀해 주세요.

K R W 2 0 0 , 0 0 0  /  P E R S O N

BAYHILL  COURSE

A M U S E  B O U C H E

J e j u  B e e f  C a n n o l i ,  T r u f f l e  C h o u x ,  J e j u  R o o t  V e g e  T a r t l e t
제주 한우 카놀리,  트러플 슈,  제주 뿌리 채소 타틀렛

S T A R T E R

J e j u  S u p p e r  G r a i n s  &  M i n i  B u r r a t a  C h e e s e
제주 수퍼푸드 곡물과 미니 부라타 치즈 샐러드

M i n t ,  P a r s l e y ,  G r a p e s
허브와 포도

C E V I C H E

J e j u  B e e t  &  S c a l l o p ,  G r e e n  O i l ,  R e d  C h i l l i  D r e s s i n g
제주 비트와 관자 세비체,  홍고추 드레싱

W A R M  1
J e j u  C a l a m a r i  &  L a n g u s t i n e ,  P o r c i n i ,  M o r e l ,  B e u r r e  B l a n c

제주 한치와 딱새우,  포르치니,  모렐,  베르블랑 소스

M A I N

J e j u  B e e r  1 +  T e n d e r l o i n  1 0 0 g  w i t h  G r i l l  V e g e ,  P o t a t o  P u r e e
제주 한우 1등급 안심과 구운 채소,  감자 퓨레

D E S S E R T

B a s q u e  C h e e s e  C a k e  &  O l i v e  I c e  C r e a m
바스크 치즈 케이크와 올리브 아이스크림

W A R M  2
J e j u  R e d  t a i l  F i s h ,  T o m a t o ,  P a r s n i p
제주 옥돔구이와 토마토,  파스닙

R E F R E S H M E N T

J e j u  O m i j a  F i z z
제주 오미자 리프레쉬먼트



예 약  및  문 의

전화 :  0 6 4-801-9078
이메일 :  n a r n i a@bayh i l l . c o . k r

베이힐 코스 메뉴 이용은,

최소 15인 이상 행사 진행 및

 최소 10일 전 사전 예약을 통해서만 

이용 가능합니다.

이 용  규 정

R E S E R V A T I O N  &  I N Q U I R Y

Te l  :  + 8 2-64-801-9078
Ema i l  :  n a r n i a@bayh i l l . c o . k r

Re s e r v a t i o n  f o r ,

p a r t i e s  m i n imum  1 5 t o p s  

&  1 0 d a y s  b e f o r e  o n l y .

R E G U L A T I O N S


